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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo macarréao.

3. LEGISLACAO
O macarrdo deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislacdes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 8, de 2 de junho de 2005;

IN MAPA n°® 9, de 21 de maio de 2019;

IN MAPA n° 49, de 23 de outubro de 2019;

IN MAPA n2 23, de 25 de margo de 2020;

RDC ANVISA n2 429, de 8 de outubro de 2020;
RDC ANVISA n° 487, de 26 de marco de 2021;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria INMETRO n° 251, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;
RDC n° 711, de 1 de julho 2022;

IN ANVISA n° 160, de 1 de julho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022,

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho 2022;

RDC ANVISA n° 843, de 22 de fevereiro de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura  do | Temperatura ambiente.

produto

Condicdes de | Padronizacdo do produto.

recusa imediata Presenca de larvas e/ou insetos vivos.
Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez)
meses nas condi¢cdes de conservacgao constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificagcbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro, sdo as seguintes:

Produto embalado em pacote plastico
transparente selado, resistente, atoxico e que
Embalagem priméria confira protecdo adequada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Peso liquido: 500 gramas

Conjunto de unidades primarias embalado em
fardo plastico ou caixa, resistente, que confira
Embalagem secundaria protecdo apropriada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidades: 5 e 10 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.1 ROTULAGEM

Informagdes obrigatdrias:

- denominacdo (nome) de
venda;

- lista de ingredientes;

- conteudo liquido;

- identificacéo da origem;

- identificacéo da variedade;

- nome ou razéo social, CNPJ
e endereco do
estabelecimento;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- informagéao nutricional.

Impressa na

Embalagem primaria L
embalagem priméria
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Informag0des obrigatorias:
- denominagcdo (nome) de

Embalagem Etiqueta adesiva ou | venda;
secundéria impressao na | - identificacdo da origem;
embalagem - identificacdo do lote;

- conteudo liquido;
- data de validade;

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Caracteristico.
Cor Caracteristica.
Odor e sabor Caracteristicos.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO E MICROSCOPICO

7.2.1 Os artigos devem cumprir os limites de tolerancia para matérias estranhas em
alimentos estabelecidos pela RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022.

7.2.2 E considerada matéria estranha: qualquer material ndo constituinte do
produto associado a condicbes ou praticas inadequadas na producao,
manipulagéo, armazenamento ou distribuigo.

7.2.2.1 Séo consideradas matérias estranhas macroscopicas, quando detectadas
por observacdo direta (olho nu), podendo ser confirmada com auxilio de
instrumentos Opticos.

7.2.2.2 Sao consideradas matérias estranhas microscopicas, quando detectadas
com auxilio de instrumentos opticos, com aumento minimo de 30 vezes.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Umidade e substancias volateis a | <13,0
105°C, g/100g da massa (%)

RMF- Cinzas na base seca (%) <14
Acidez - ml de soluggio N de <50
NaOH/100g da massa (%) =

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteracdes normativas.



BT30.404-25

n c m M
Salmonella/25¢g 5 0 Aus -
Bacillus cereus presuntivo/g 5 1 10? 5x103
Estafilococos coagulase 5 2 103 5x103
positiva/g, somente nas massas
com 0ovosS
Escherichia coli/g 5 3 5x10 102

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediéria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o nimero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZAQAO DO PRODUTO
A aquisicdo do macarrdo deve ser realizada conforme o tipo e variedade de
massa, abaixo relacionada:
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TIPO DE MASSA VARIEDADE PADRAO
ESPAGUETE
LONGA
TALHARIM
PENNE
CURTA
FUSILLI/ PARAFUSO

9. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-25 (22 Ed) e esta sujeito a alteracfes, conforme

atualizacdo da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 12 de novembro de 2024.

RENATO CALDEIRA
IGREJA:00761817743

Assinado digitalmente por RENATOCALDEIRAIGREJA00761817743

N: C=BR. P-Brasil, OU=Autoridade Certificador: Defesa, OU=03277610000125,

U=Presenc OU=Certificado PF A3, CN=RENATO CALDEIRA IGREJA 00761817743

autor deste documento
o de

aqui
Dat la 2024 11-18 21:09:22
Foxit Reader Vers&o: 9.6.0

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento



		2024-11-18T21:09:22-0300
	RENATO CALDEIRA IGREJA:00761817743
	Eu sou o autor deste documento




